INSTRUKCJA OBSLUGI KUCHNI GAZOWEJ KGZ-4P

I. Przeznaczenie:

Kuchnia gazowa KGZ-4P przeznaczona jest do instalowania w zakladach zbiorowego zywienia
1 stuzy do gotowania , smazenia , pieczenia potraw.

II. Charakterystyka techniczna:

Wymiary /wysoko$¢,dtugosé,szerokose\ 900 x 900 x 900 mm

Szeroko$¢ z otwartymi drzwiczkami piekarnika 1230 mm
Cigzar 220 kg
Gwint rury doprowadzajacej gaz R 17
Maksymalna temperatura piekarnika 320 st C
Obcigzenie cieplne palnikow fi 100 2x 3,6 KW
Obcigzenie cieplne palnikow fi 80 2x 3,0 KW
Obcigzenie cieplne piekarnika 7,0 KW
Obcigzenie cieplne palnikow zapalajacych 0,19 KW

I UZYTKOWANIE

1/ Sposdb uruchomienia kuchni

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sprawdzi¢ czy kurki kuchni sa zamknigte,nast¢pnie
nalezy otworzy¢ kurek przelotowy znajdujacy si¢ na instalacji gazowej przy kuchni.

W celu zapalenia palnika nalezy:

- weisng¢ pokretto do oporu i1 przekreci¢ w lewo do oporu okoto 30 stopni,wcisnaé glebiej do
oporu ,zapali¢ palnik zapalajacy , po kilkunastu sekundach pokretlo mozna puscic.

- ptomien palnika zapalajacego nie powinien zgasnac.

- zapalenie palnika gtownego dokonujemy w nastepujacy sposob,pokretlo z potozenia ,,palnik
zapalajacy”’przekrecamy w lewo do pionu w potozeniu ,,ptomien pelny” do 90 stopni.

- palnik gléwny zapali si¢ od palnika zapalajacego.

-przy zapaleniu palnika piekarnika dokonujemy te same czynnos$ci co powyzej ,nalezy jednak
przed zapaleniem palnika zapalajacego , zdja¢ nakrywke w celu uzyskania do niego dostgpu,a
po jego uruchomieniu wstawiamy nakrywke na miejsce i wykonujemy te same czynnos$ci co
podczas zapalania palnikow nawierzchniowych.



2/ Czynnosci zwiazane z podgrzewaniem naczyn.

Napelnione naczynie nalezy umiesci¢ na ruszcie,ustawiajgc je na srodku nad palnikiem.Przy
nagrzewaniu nalezy korzysta¢ z pelnego ptomienia w celu przyspieszenia grzania.Po uzyskaniu
odpowiedniej temperatury nalezy pokretlo kurka ustawi¢ w potozeniu ,,ptomien
oszczednosciowy” przekrecajac je w lewo w skos do oporu.Jezeli §rednica naczynia w ktorym
przygotowujemy produkty do spozycia jest mniejsza od wewnetrznej $rednicy rusztu ,na ruszt
nalezy natozy¢ naktadke bedaca dodatkowym wyposazeniem kuchni gazowe;.

3/ Czynnosci zwiazane z pieczeniem produktow w piekarniku kuchni gazowej.

Po rozgrzaniu piekarnika tj.po okoto 20 min. od czsu uruchomienia palnika nalezy umiesci¢ w
komorze produkty przeznaczone do pieczenia .Do tego celu stuzy tacka lub pojemnik.Jezeli
produkty umieszczone sg w naczyniach nalezy ustawi¢ je na ruszcie . Przy nagrzewaniu
piekarnika nalezy korzysta¢ z pelnego ptomienia w celu skrdécenia do minimum czasu rozgrzewu.
Po uzyskaniu odpowiedniej temperatury nalezy pokretlo kurka ustawi¢ w potozeniu ,,ptomien
oszczednosciowy’przekrecajac je w lewo skos do oporu.

4/ Czynnosci po zakonczeniu pracy kuchni.

W celu wygaszenia palnika nawierzchniowego /palnika piekarnika / nalezy pokretto przekrecic
do oporu w prawo. Palnik zapalajacy bedzie si¢ palit nadal. W celu zgaszenia palnika
zapalajacego nalezy pokretto weisng¢ i1 przekreci¢ w prawo do poziomu ,,Z”. Ponowne zapalenie
palnikéw jest mozliwe dopiero po ostygnieciu czujnika zabezpieczenia przeciwwyplywowego. Po
wygaszeniu palnikow nalezy zamkna¢ kurek przelotowy na instalacji obok kuchenki.

IV_OBSLUGA KUCHNI GAZOWEJ

W zakres obstugi kuchni wchodzi:

- czyszcezenie kuchni

- regulacja ptomienia oszczgdno$ciowego

- wymiana uszkodzonych cze¢s$ci

- czyszezenie mis $ciekowych ,rusztow, palnikéw i obudowy kuchni

Kuchnie nalezy utrzymywac w statej czystosci. Emaliowane czg$ci nalezy my¢ wodg z mydtem i
wyciera¢ do sucha. W czsie mycia mis §ciekowych nalezy uwaza¢ aby nie uszkodzi¢ palnikéw
zapalajacych 1 czujnikow zabezpieczenia przeciwwyptywowego. W przypadku zanieczyszczenia
palnika nalezy zdja¢ kotpak , umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem §rodkow pioracych , a
nastepnie osuszy¢ i doktadnie zatozy¢ mieszalnik



UWAGA M
CzynnosSci zwiazane z regulacja kurka i palnikéw powinien przeprowadza¢ pracownik
odpowiednio przeszkolony.

PAMIETAJ

- Zle wyregulowany palnik ma dtugi czerwono - z6tty kopcacy ptomien bez wyraznie
zarysowanych stozkéw wewnetrznych

- dobrze wyregulowany palnik ma ostre niebieskie ptomienie z wyraznie zarysowanymi stozkami
wewnetrznymi

- Zle wyregulowany palnik to zbedne spalanie gazu , powolne nagrzewanie ,strata czasu ,
nadmierne koszty zuzywanego gazu

-dobrze wyregulowany palnik to szybkie gotowanie ,wysoka sprawnos$¢ cieplna palnikow ,
oszczedno$¢ czasu 1 gazu ,a rOwniez mniejsza zawarto$¢ tlenku wegla w spalinach

V__ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Aby nie uszkodzi¢ kuchni lub unikna¢ wypadku podczas jej uzytkowania NIE WOLNO:

- otwiera¢ kurka przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia czy kurki
kuchni sg zamknigte

- otwiera¢ kurka nie majac w r¢ce zapalonej zapatki

- gasi¢ plomienia przez dmuchanie

- dopusci¢ do zalewania palnikéw i ich zanieczyszczenia

- samowolnie dokonywa¢ przerdbek kuchni na inny rodzaj gazu ,oraz dokonywaé¢ zmian w
instalacji zasilajacej

- stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach

- uderza¢ w pokretta , palniki lub kurki

- pozostawia¢ bez nadzoru kuchni z zapalonymi palnikami

- przechowywa¢ w poblizu kuchni materiatéw tatwopalnych

- dopuszcza¢ male dzieci 1 osoby nie zapoznane z niniejszg instrukcja do uzytkowania kuchni

- uzywac ognia otwartego , urzadzen elektrycznych i mechanicznych mogacych spowodowac
powstanie iskry elektrycznej lub udarowej w pomieszczeniu jezeli stwierdzono zapach
ulatniajacego si¢ gazu. W takim przypadku nalezy zamkna¢ kurek na instalacji gazowej ,
doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie i w razie potrzeby wezwaé pogotowie gazowe.

- uzytkowa¢ kuchni w pomieszczeniach bez sprawnego przewietrzania

- podtaczac¢ do rurocigu gazowego przewoddéw uziemiajacych

- samowolnie dokonywac przerdbek i napraw instalacji doprowadzajacej gaz



UWAGA !!!

W przypadku zapalenia si¢ gazu uchodzacego z nieszczelnej aparatury nalezy natychmiast
zamkna¢ kurek odcinajacy na instalacji.

- przerwac prace¢ kuchni

- zglosi¢ przetozonemu zauwazong usterke

OSTRZEZENIE !!!

Niewlasciwe obchodzenie si¢ z kuchnig moze spowodowa¢ wydzielanie si¢ znacznych ilosci
gazu lub jego zte spalanie , co moze sta¢ si¢ przyczyng wybuchu , pozaru lub zatrucia.
Zatrucie gazem zawierajagcym tlenek wegla lub spalinami objawia si¢ szumem w uszach ,
oci¢zatoscig , przyspieszonym tetnem , zawrotami glowy , wymiotami i ogélnym ostabieniem.
W takiej sytuacji nalezy poszkodowanemu udzieli¢ pierwszej pomocy 1 wezwac pogotowie
ratunkowe.

UDZIELANIE PIERWSZEJ POMOCY

- wynie$¢ chorego na §wieze powietrze

- ulatwi¢ oddychanie rozpinajac odziez

- poda¢ do wachania $rodki trzezwigce /np. amoniak/

- chorego okry¢ kocem 1 nie pozwoli¢ zasnaé

- nieustannie nadzorowa¢ chorego

- w przypadku , gdy chory stracil przytomnos$¢ 1 nie oddycha , nalezy zastosowac sztucznne
oddychanie , az do czasu przybycia lekarza

VI UWAGI KONCOWE

Przeglady instalacji gazowych , oraz ciggdow wentylacyjnych nalezy przeprowadzac¢ jeden raz do
roku. Wszelkie zauwazone usterki , a zagrazajace bezpiecznemu uzytkowaniu nalezy zglosic¢
przetozonemu , po uprzednim wytgczeniu urzadzenia to jest po zakreceniu kurka odcinajacego
doptyw gazu, oraz zabezpieczeniu pomieszczenia kuchni przed innymi osobami.

Limanowa dnia 01.XI1.1997 rok

opracowat: sprawdzit: wprowadzam do stosowania i przestrzegania
szczegOtowy instrukcje eksploatacji kuchni
gazowej typ KGZ - 4P
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