INSTRUKCJA OBSLUGI PATELNI
ELEKTRYCZNEJ TYP PE -025

I ZASTOSOWANIE

Patelnia elektryczna PE-025 przeznaczona jest do smazenia potraw migsnych , rybnych , macznych , soséw, itp.

II OPIS TECHNICZNY

Patelnia elektryczna sktada si¢ z misy wykonanej z blachy nierdzewnej , podgrzewana jest szescioma grzatkami
elektrycznymi o mocy 800 W .Kazda obudowana misa wspiera si¢ przy pomocy dwoch osi na statej nodze .

III CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

wymiary 850 x 760 x 600 mm
masa 70 kg

moc znamionowa 4,8 KW

napigcie znamionowe 220V /380 V
temperatura robocza 200 stopni C
$rednie zuzycie energii IL5KW/h

IV BUDOWA PATELNI ELEKTRYCZNEJ

Misa patelni obudowana jest blachami bocznymi zabezpieczonymi antykorozyjnie . Od czota znajduje si¢ tablica
rozdzielcza z regulatorem temperatury i lampka sygnalizacyjna . Do przechylenia misy stuzy uchwyt oraz dzwignia
mechanizmu zapadkowego . Od goéry misa zamykana jest pokrywa .Do otwierania pokrywy stuza zawiasy . Listwa
zaciskowa ostonigta jest ostong przykrecona wkretami . Cato$¢ wspiera si¢ na nodze w ktorej znajduja si¢ otwory
przeznaczone do mocowania srubami do posadzki.

V ZASADA DZIALANIA

Misa patelni jest podgrzewana elektrycznie i w czasie smazenia moze by¢ przykryta pokrywg. Celem tatwiejszego
oproznienia patelni z resztek tluszczu Iub sosu , misa patelni moze by¢ odpowiednio przechylana . Zamontowany
regulator temperatury pozwala na regulacje od 50 - 200 stopni C . Zamontowany ogranicznik temperatury chroni
mis¢ przed przegrzaniem . Jednoczesne uchwycenie uchwytu i dzwigni mechanizmu zapadkowego pozwala na
przechylenie misy i zatrzymanie jej w jednym z kilku potozen uwarunkowanych konstrukcjg mechanizmu przechytu.
VI OBSLUGA PATELNI

Przed rozpoczgciem pracy nalezy natozy¢ do misy odpowiednia ilo$¢ thuszczu , nastawi¢ regulatorem na zadana
temperatur¢ grzania w trakcie czego powinna zapali¢ si¢ lampka sygnalizacyjna .Po zgaszeniu si¢ lampki
sygnalizacyjnej czyli osiagni¢ciu zadanej temperatury grzania , mozna przystapi¢ do eksploatacji patelni . Przed
przystapieniem do oprdézniania zawartosci misy patelni , nalezy wylaczy¢ urzadzenie z sieci . Celem oproznienia misy
patelni z zawartosci ptynnej , nalezy odciagna¢ dzwigni¢ mechanizmu przechytu , przechyli¢ mis¢ i wyla¢ zawarto$¢
do wczesniej przygotowanego pojemnika .

UWAGA !!!

Nie nalezy zalacza¢ patelni /mocy grzejnej/ przy pustej misie , oraz polewac rozgrzanej powierzchni misy zimnag
wodg , gdyz grozi to zniszczeniem dna misy .

VII KONSERWACJA

Konserwacja patelni polega na codziennym obmyciu zewngtrznych powierzchni patelni ,$cierka namoczong w
wodzie z dodatkiem popularnych srodkow myjacych ,oraz powierzchni metalowych.

Co 6 miesig¢cy nalezy posmarowac mechanizm zapadkowy ,smarem maszynowym.

Co 4 lata przeprowadzi¢ przeglad patelni przez osoby upowaznione .

VIII PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

Patelnia elektryczna PE - 025 posiada ochrong przed porazeniem przez zerowanie .

Podczas obstugi nalezy postepowaé $cisle w/g instrukcji

Zabrania si¢ uzytkowania patelni bez instalacji ochronnej , oraz jezeli zaréwka kontrolna jest przepalona .

Wszystkie naprawy sg dozwolone wytacznie przez osoby do tego uprawnione.

W razie zauwazonej usterki ,nalezy patelni¢ wylaczyé z sieci i niezwlocznie o tym fakcie poinformowac
przetozonego.

Limanowa dnia 01.09.2008 rok

sprawdzit : Wprowadzam do stosowania i przestrzegania
szczegbdtowa instrukcje eksploatacji patelni
elektrycznej typ PE - 025





